MAISON

MARLERE

Maison Marlére SAS
CS 11030, 33081 Bordeaux
contact@marlere.com
www.marlere.com

B!
// ?d’(’f”

&
le Clrecdlueit

—MAISON—

MARLERE

;

T

s
TR ;'

~o 0
Cépﬂge_g A

ROSE FRUITE ET LEGER

DURAS ET SYRAH

Vinification
Vinification Traditionnelle : rosé de saignée, fermentation a
basse température et élevage en cuve inox

Notes de déegustation

Robe rose clair limpide. Nez fruité et intense caractérisé par des
notes de fruits exotiques, avec une prédominance de
pamplemousse. Attague ronde et souple, la bouche reste
fraiche sur des notes de framboise.

Accords mets

Apéritif, sur des salades, des moules a la plancha, grillades,
desserts...

Température de service : 8-10°c
Potentiel de garde : Aboire dans les 2 ans
Taux d'alcool : 12,5% vol

Packaging 100% eco-concu




