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B Vinification

Macération pelliculaire. Pressurage pneumatique direct.
Débourbage statique severe par le froid, stabulation sur bourbes
fines. Fermentation par cépage a basse température.

Notes de déegustation

Robe rose saumon légérement pale. Nez trés intense, frais et
parfumé. Une belle harmonie entre les 6 cépages.

Accords mets
Apéeritif, pizzas, grillades, poissons, viandes, tartes salées...
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L'ATEL | Température de service : 8-10°C
~MAISO} Y ' : A boire dans les 18 mois
MARLERE Potentiel de garde :
Taux d'alcool : 11,5% vol
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Packaging 100% eco-concu




