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ﬁ BLANC MOELLEUX
MAISON | cscia 8 ,
S | SEMILLON, MUSCADELLE
MARLERE LES ACCORDS
PARFAITS
| Apé:riltif, Foie Gras
0 . Cuisine exotique V|n|f|Cat|On

Dessert:

Pressurage délicat. Vinification a température maitrisée
(18°-20°C) pour préserver les aromes fruités. Elevage sur lies
fines durant 5 mois.

. . Notes de dégustation
l" ATE”E Robe jaune pale. Bouche fraiche et legére, aux aromes riches et
MARLERE f raffinés d'abricot, banane, coing et de mangue.

Accords mets
Aperitif, fois-gras, volailles, desserts ...
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1.
Appellation d'Origine Proté-gé&l,:g
b

B &7
MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETES """‘

Température de service : 8-10°C
Potentiel de garde : Aboire dansles 5 ans
Taux d'alcool : 11,5% vol
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Packaging 100% eco-concu
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